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— Pressemitteilung —

Neues Genuss-Video zeigt alle Facetten der Brennkultur in Baden
— von der Brennanlagenmanufaktur bis zur Kleinbrennerei

Bonn (BSI) — Das neue Video der Initiative ,MaBvoll genieBen“ ist eine filmische
Reise durch die Brennkultur Badens. Darin kommen alle Facetten der
regionalen Brennkultur vor: Sebastian Miiller, Juniorchef der Firma Miiller
Brennereianlagen GmbH in Oberkirch im Schwarzwald, zeigt im Film, wie aus
einem Stiick Kupferblech ein Brennkessel entsteht und wie mit viel
Handwerkskunst moderne und &asthetische Brennereianlagen gefertigt
werden, die vom Schwarzwald aus in die ganze Welt exportiert werden.
Wenige Kilometer entfernt von der Brennereianlagenmanufaktur hat
Brennmeister Miiller-Herold in der Brennerei Griiner Baum eine solche Anlage
im Einsatz.

Johannes Miiller-Herold, Brennmeister in zehnter Generation in Oberkirch-
Odsbach, setzt in seiner Brennerei auf Zeit: ,Je schneller ich ein Destillat durch
die Brennanlage schicke, desto weniger Aroma befindet sich nachher im
Endprodukt. Das heifst, ich muss mir Zeit nehmen und schonend destillieren.”
Wenn es um das perfekte Endprodukt geht, sieht Anlagenhersteller Sebastian
Miller seinen Anteil bescheiden: ,Der Brenner hat den Haupteinfluss auf das
Endprodukt. Wir unterstiitzen ihn mit modernster Technik, so dass er die
Modglichkeit hat, ein perfektes Produkt herzustellen. So entstehen in der Region
qualitativ hochwertige Genuss-Produkte, in denen viel Handwerkskunst und
Arbeijt stecken.” Die Brenntradition in der Region Schwarzwald ist historisch
gewachsen und geht auf Kaiserin Maria Theresia zurlick, die den Bauern
erlaubte, ihr Obst bis zu einer bestimmten Menge selbst zu destillieren. So
wurden Streuobstwiesen Uber Jahrhunderte gepflegt und pragen noch heute das
touristisch attraktive Landschaftsbild der Region. Brennanlagenbauer und
Brennmeister sind sich auch einig: Genuss kann nur malvoll sein, und das
Hintergrundwissen zum Herstellungsprozess ist ein wesentlicher Teil davon.

Im Rahmen der Initiative ,Malvoll geniefen” wirkten schon viele Genuss-
Botschafterinnen und Botschafter wie z. B. Diplom-Okotrophologe, Buchautor,
Publizist und Referent Uwe Knop, Anti-Aging-Mediziner Prof. Dr. med. Bernd
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die eigene Definition von Genuss anregen. Alle Genuss-Botschaften der Initiative
sind auch auf dem YouTube-Kanal ,,Malvoll genieRen” zu finden.

,Die beiden im Genuss-Clip mitwirkenden Firmen zeigen, wie sich Tradition,
moderne Technik und Innovation im Brennhandwerk ergdnzen. Badens Brennern
wiinschen wir viel Erfolg bei der Bewerbung zum immateriellen Kulturerbe —
handwerkliche Brennkunst in Deutschland”, so die BSI-Geschaftsfiihrerin
Angelika Wiesgen-Pick.

Das Logo ,,Massvoll-geniessen.de” steht den Mitgliedsunternehmen des BSI, der
aktuell umsatzmaRig rund 90 Prozent der Spirituosenhersteller und -importeure
in Deutschland vertritt, zur Einbindung auf Informationsmaterialien und
WerbemaRnahmen zur Verfligung. Die werbungstreibenden Unternehmen des
BSI nutzten 2022 nach eigenen Angaben auf durchschnittlich ca. 81 Prozent aller
Malnahmen der kommerziellen Kommunikation eine , Responsible Drinking
Message” (RDM). Etwa 67 Prozent der Mitgliedsunternehmen nutzten die RDM
»Massvoll-geniessen.de”.

Auf der Website www.massvoll-geniessen.de finden Besucherinnen und
Besucher neutrale und umfassende Informationen zu den Themen , Alkohol,
Gesundheit, Genuss und Jugendschutz”. Diesen Service nutzen ca. 1 Millionen
User jahrlich. Seit Anfang 2020 ist auf der Seite auch eine Nahrwertdatenbank
integriert, die fir die gangigsten Spirituosengattungen Mindestangaben zu
Nahrwerten (in kcal), Fetten, Zucker, EiweiR und Salz liefert.
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(Das Video kénnen Sie sich unter diesem Link anschauen:
https://www.massvoll-geniessen.de/genuss/videos-mit-genussbotschaften)

(Die Presseerklarung Nr. 17/2023 finden Sie auch im Internet unter:
http://www.spirituosen-verband.de/presse/pressemitteilungen)
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Fertige Brennanlage der Miiller Brennereianlagen GmbH

Fragen beantwortet lhnen gerne:
BSI-Geschidiftsstelle

Angelika Wiesgen-Pick, Geschdiftsfiihrerin
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